


acompanhar consumam o acto de prazer gastrondémico.

casanolaco Restaurante Casa 05 nossas Horrios:

do Lago. Num recanto de paz Esplanada: 10.30h as 2.00h

e imensid3do, renova-se um espaco Almogo: 12.30h 3s15.30h
. . Jantar:19.30h as 22.00h

descontraido e agradavel, onde os

prazeres da vida se conjugam de forma

The restaurant Casa do Lago is located off

intensa.
Roundabout N° 6 in Quinta do Lago, with views over the Lake
and the Ria Formosa. Here you can enjoy one of the finest
CASADOLAGO Casa do Lago environments that the Algarve has to offer - sun and sky,
Resta u ra nt,ln an endless, light and water, and the warm welcome. The design is clean

peaceful retreat, a relaxing, welcoming and simple, somewhere between modern and rustic, and the

service there invites you to visit and stay awhile.
space has been completely renovated, a

Respected chef John Nolan steers the culinary path of Casa

place where the pleasures of life come do Lago. With 20 years of experience under his belt, having
together ina very focused way. spenttimein countries such aslIreland, England, Germany and
Australia, Nolan has worked in some of the most prestigious
No Restaurante Casa do Lago, situadoapésa6.? eateries, including Le Pont de La Tour in London, the Grand
Rotunda da Quinta do Lago, com vista para o Lago e para a Ria Hyatt, and Harveys Restaurant,
Formosa, é possivel desfrutar de um dos melhores ambientes Melbourne. Combining the flavours
Restaurante Casado Lago
que o Algarve tem para nos oferecer - o sol, o céu, aluz, a dgua of the freshest produce, sourced .
) ) QuintadoLago, Algarve
easimpatiade alguém que se encontra a suaespera. De linhas from the sea and the land, with exotic Portugal
i i isti i concepts of our culinary creation, the
simples, entre estilos moderno e rustico, o servico proposto p y | Tel: +351 289 394 911
convida-o a uma visita calma e «quem sabe» demorada. restaurant offers an inspired menu
John Nolan é o reconhecido Chef que orienta os sabores able to arouse pleasure and emotions.
da cozinha da Casa do Lago. Com 20 anos de experiéncia, The deserts and wines on the menu
e tendo passado por paises como a Irlanda, Inglaterra, complement everything that is great
Alemanha e Austrdlia, John Nolan trabalhou em alguns dos about this restaurant.
mais prestigiados espacos como o Le Pont de La Tour, em Opening hours:

Londres, o Grand Hyatt ou o Harveys Restaurant, Melbourne. Terrace: 10.30am to 2.00am
Nos deleites de uma cozinha especial que conjuga os sabores Lunch:12.30pm to 3.30pm
de produtos frescos da terra e do mar com conceitos exéticos Dinner: 7.30pm to 10.00pm
da nossa confeccdo culindria é possivel encontrar uma

ementa diversificada que propicia uma degustacdo de prazer

e sensualidade. As sobremesas e os vinhos que a podem



